
Фабрика Фруже

[bookmark: ex]Кондитерская фабрика Фруже основана в 1994 году и с первых дней специализируется на основе исключительно натурального сырья: фруктов, ягод, орехов, семян, мёда, горького шоколада, белой шоколадной глазури. Производство размещено в живописном сосновом лесу в Калужской области недалеко от Обнинска. Первыми продуктами компании стали орехи, цукаты, сухофрукты под торговой маркой «Натуральные продукты».



Стоимость на группу по запросу

В стоимость входит:  комфортабельный автобус, сопровождения гида на маршруте, услуги гида в музеи, входные билеты, мастер класс, чаепитие. Продолжительность экскурсии 1.5 -2 часа, общее время поездки не менее 7 часов. Оформление Уведомления в ГИБДД на детскую перевозку.

	Экскурсии и мастер классы:
	
	


По будням и субботам на фабрике проводятся экскурсии и мастер-классы.

Фабрика Фруже с удовольствием откроет вам секреты производства конфет в промышленном масштабе. Вы не только изучите отдельные производственные процессы — от подготовки сырья до упаковки готовой продукции, но и сможете продегустировать конфеты, только-только сошедшие с конвейера, свежайшие, покрытые еще не остывшим шоколадом.
 Самое большое преимущество фабрики Фруже – все процессы можно увидеть с максимально близкого расстояния.
 Также во время экскурсии вы узнаете, почему в фойе фабрики висит изображение Древнего Египта и портрет изобретателя Томаса Эдисона, услышите легенды и приметы народов мира о миндале, абрикосе, вишне, ягодах, словом, о растениях, плоды которых используются для производства конфет Фруже.
 Для самых любознательных мы подготовили Мастер-класс. Под руководством нашего технолога можно сделать своими руками несколько конфет. Нашим маленьким гостям будет увлекательно растопить шоколад на мармите, в ступке истолочь ингредиенты, все перемешать, сформировать конфеты, самостоятельно выбрать обсыпки, завернуть конфеты в настоящий этикет (фантик) и сложить в фирменную коробку Фруже.
 После экскурсии вас ждет чаепитие.
 
 

